Kostkriterien

Aussehen Farbe: Ist die Farbe
typisch fir die Sorte, das Anbau-
gebiet und den Reifegrad? Wie
stark ist die Farbe ausgepragt?
0 — 2 Punkte

nicht entsprechend
entsprechend
besonders schéne Farbe

Aussehen Klarheit (Reinheit):
Strahlt der Wein oder wirkt er
eher Glanzlos?

0 — 2 Punkte

trub (Weisswein), stumpf (Rotwein), gebro-
chen, matt, glanzlos

klar, rein

brilliant, glanzend, kristallklar

Geruch: Bewertet werden die
Harmonie, die Vielfalt des Bou-
quets, die Aromen, ob der Ge-
ruch typisch und ausgepragt fur
den Wein ist (Blumen, Friichte,
Gewirze und Holzer).

0 — 4 Punkte

verdorben, nicht entsprechend, kein Ge-
ruch, fehlerhaft, schlecht, verdorben
schwach, neutral, verhalten, unharmonisch
typisch, sauber, reintdnig

sehr gut entsprechend, duftig, fein
charakteristisch, besonders fein, ausge-
zeichnet

Geschmack: Ist der Wein fruch-
tig, schmeckt er voll und reif,

hat er Substanz, ist er reinténig
und ausgeglichen, schmeckt er
nachhaltig? Sind Siisse, Saure
und Tanningehalt ausgewogen?
(Frucht, Korper, Sisse, Saure,
Tannin, Reintonigkeit, Struktur)
0 — 7 Punkte

kein Weingeschmack, fremd,

fehlerhaft

wenig Ausdruck, dinn

kaum Abgang, ohne nachhaltigen Eindruck
wenig, jedoch guter Geschmack, gerad-
linig, kein Volumen

ausdrucksstark, reinténig

reich, Charakter, aromatisch, besonders
Reint6nig, ausdrucksstark
eindrucksvoll, sehr gut

stilistisch, Uberragend, perfekt

Gesamteindruck: Allgemeine
Qualitat, Typizitat, Balance/
Harmonie, Finesse, Abgang,
Entwicklungszustand/Reife.

0 — 5 Punkte

fehlerhaft, ungeniigend

untypisch, unharmonisch

kurzer Abgang, relativ harmonisch, typisch
mittlerer Abgang, harmonisch, rund

sehr harmonisch, langer Abgang, balan-
ciert, delikat

lang anhaltend, modellhaft, hochfein,
perfekte Harmonie, grosser Wein, WOW
(Wein ohne Worte)
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