BERGERIE DE

FENOUILLE

T

WEINBESCHRIEB

- i o Erstellt: Februar 2012
ﬁ AR Uberarbeitet: Oktober 2015
Charakter: Wiirzig, kraftvoll
WEINE DIE GESCHICHTEN ERZAHLEN
DER JAHRGANG

2009 herrscht typisches Mittelmeerklima. Eiskalte
Tage und Nachte mit Regen und teilweise Schnee
beherrschen die Wintermonate. Im Sommer fehlt
das Wasser. Dank intensiver und zum richtigen
Zeitpunkt erfolgter Bodenbearbeitung gelingt es,
den Rebstdcken das sparlich vorhandene Wasser
zu erhalten.

TRAUBENSORTEN

55% Cabernet Sauvignon
15% Syrah
15% Carignan
10% Grenache noir
5% Mourvedre

AUSBAU / ABFULLUNG

24 Monate in Barriques und Foudres
aus franzosischer und amerikanischer
Eiche. Abfullung: Februar 2012

SERVICEEMPFEHLUNG
Temperatur: 17°C
Entkorken: 3 Std. vor Verkostung

Dekantieren: Ja

PASST ZU

Uppigen, ausgiebigen  Mahlzeiten.
Rotem, gegrilltem oder gebratenem
Fleisch. Reifem Hartkase, Parmesan,
Cantal.

FARBE / GERUCH / GESCHMACK

Kraftige, abgeklarte, lebendige Farbe. Die
Gewiirznoten pragen den Geruch. Sie erinnern an
Zimt, Gewirznelken, Weihnachtsgeback. Die
urspriinglich  vorhandenen  Fruchtnoten sind
beinahe ganz verschwunden.

Kraft, Dichte und Vielschichtigkeit pragen den
Geschmack. Die trocknenden Gerbstoffe und die
Gewiirzkomponenten erganzen sich gegenseitig.
Die Aromatik ist lang anhaltend.

ANALYSE

Alkohol: 14.0% Vol.
Zucker: 2.04g/
Saure: 5.4 g/l

LAGERFAHIGKEIT

Erste Verkostung ab:
Lagerfahigkeit bis:

Weihnachten 2012
Min. Ende 2020

Hinweis:

Optimale Lagerbedingungen verlangern die
erwahnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre.
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der
Lagertemperatur.




