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Cuvée 

EXPRESSION FENOLHETO 
GRENACHE BLANC 

Récolte 2013 

Pays de l‘Hérault 
Indication Géographique Protégée 

DER JAHRGANG 

2013 gehört zu den unsteten Jahren. Extreme 
Wechsel von Trockenheit, Kälte und Nässe 
beherrschen die ersten vier Monate. Es folgt der 
kälteste Monat Mai seit 1950. Unregelmässiger 
Austrieb, Verrieselung nach der Blüte und 
willkürliche Reifeentwicklung sind die Folgen. Der 
Monat August bringt die Wende. Fünf Wochen 
herrliches Herbstwetter lassen die Reben ihren 
Rückstand aufholen. 

HINWEIS 

2013 beeindruckt uns die filigrane Wesensart des Grenache blanc. Erstmals in der Geschichte 
von Fenouillet keltern wir einen reinsortigen Weisswein. 

TRAUBENSORTE 

100% Grenache blanc 

AUSBAU / ABFÜLLUNG 

8 Monate auf der Hefe im Stahltankt. 
Abfüllung: Juni 2014 

SERVICEEMPFEHLUNG 

Temperatur: 12 C 
Entkorken: direkt vor Verkostung 
Dekantieren: Nein 

PASST ZU 

Vorspeisen, Spargeln, milde gewürzten 
Hauptspeisen, Aperitif. 

FARBE / GERUCH / GESCHMACK 

Hellgelbe Farbe mit perlmuttfarbenen Reflexen. 
Im Bukett finden sich Geruchsnoten von Melisse, 
Veilchen, Lindenblüte und Mirabelle. 

Der Geschmack ist geprägt von intensiver 
Aromatik. Diese hinterlässt einen beinahe 
süsslichen Eindruck. Der Abgang ist anhaltend 
und wohltuend. 

ANALYSE 

Alkohol: 13.5% Vol. 
Zucker: <1.0 g/l 
Säure: 4.1 g/l 

LAGERFÄHIGKEIT 

Erste Verkostung ab: Weihnachten 2014 
Lagerfähigkeit bis: Min. Ende 2018 

Hinweis: 

Optimale Lagerbedingungen verlängern die 
erwähnte Flaschenreifung um ein bis zwei Jahre. 
Vermeiden Sie sprunghaftes Auf und Ab der 
Lagertemperatur.  


